


Montag bis Samstag?

BUSINESS

LUNCH

11 3o bis 14: -30 Uhr

4 _tagllch wg_c_h_gelndes
Mittagsgericht ab 9,90,
~inklusive Getrank 0,31

Montag"?

SCHNITZEL
SYAVRE

. &' | jeden Montag gibt es fir
nur 19,90 so viele

Schnitzel wie du essen

kannst!

-, ”SCHNITZELTAG

alle Schnitzel fur 17,50

Sonn- und Feiertags

CAKE-DEAL
14 bis 18 Uhr ab 6,90

frischer, hausgemachter Kuchen
und ein Hel[Z,getrank3 nach Wahl.

-5

g 3 - Mittwoch*?

taglich 17 bis 20 Uhr
BROT & WEIN

eine Flasche Wein des
Monats, rot oder weif3,
frisches Baguette

Dienstag"?

BURGERTAG

Fir nur 1,90 mehr gibt's
zu deinem Lieblingsburger
die Beilage dazu.

Donnerstag & Freltag12 A

STEAKTAG

Donnerstags & Frertags e ‘
sind ein kleiner Salat und %
die Beilage beim Steak mit -
dabei. Ab 19,50.

1) Aktionen ab 17 Uhr | 2) nicht an Feiertagen | 3) Heigetrank von Seite 27

HERZLICH WILLKOMMEN

HALLO OBERBRUCH.

Willkommen in Krone in Oberbruch.
Essen. Trinken. Freunde treffen.

Bei uns kann man relaxen, sich treffen,

sich kennen lernen, reden, entdecken und
geniefsen. Lehn Dich zurtick und geniefs den
Moment an diesem lebendigen Ort mit seiner
unverwechselbaren Atmosphare.

Unsere Speisekarte ist so bunt und vielfdltig

wie die Menschen, die zu uns kommen. Ganz
unkompliziert in Turnschuhen oder mit schicker
Abendgarderobe — sei wie du bist, sei unser Cast:

6o
7

w 028 Leben ist schén!

WO IST WAS?

Aktionstage 2 Heimat-Kiiche

Apero, Spritz & Sekt 5 Schnitzel & Cordon bleu
Kid's Menu 6 Steaks

Vorspeisen 9 Burger

Tapas & Snacks 11 Flammkuchen

Salate & Bowl 13 Dessert, Kaffee & Kuchen
vitale Kiiche 15

kvone

17

21
23
25



APERO, SPRITZ & SEKT

MIT ALKOHOL

Sekt mit Marillenstrudel-Likor

Winter-Apertif o, 6,707{

Limoncello Spritz o1 820
Limoncello, Sekt, Soda, Zitronenschnitz

Lillet Wild Berry o2l 820
Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Beeren

Aperol Spritz o1 820
Aperol, Sekt, Soda, Orangenscheibe

Sarti Sprizz o2l 8,20
Sekt, Blutorange-Mango-Likér, Soda,
Limetten

Ramazotti Rosato Mio 0,21 8,20
Ramazotti Rosato, Soda, Sekt, Rosmarin

Lillet White Peach o.21 820
Lillet blanc, Schweppes White Peach, Soda,
Beeren

ALKOHOLFREI

Floreale Wild Berry o.1 820
Martini Floreale, Schweppes Wild Berry,
Soda, Beeren

Floreale White Peach 0,21 820
Martini Floreale, Schweppes White Peach,
Soda, Beeren

Hugo alkoholfrei o2 7,20
Holunderblitensirup, Minze, Limetten,
Schweppes Ginger Ale

Crodino Spritz o2l 7,20
italienischer Krauteraperitif, Tonic Water,
Orangensaft, Orange

SEKT

Sekt trocken Clas o011 4,90

Edition ,Krone“ Fl. o5l 27.50
Schloss Affaltrach | Warttemberg

Pinot Rosé Sekt Fl. 0,751 28,90

Winzersekt | trocken
Hex vom Dasenstein | Baden

Wie ware es mit einem
gemeinsamen Start in den Abend?
Oder unentschlossen?

Aperitif-Etagere nur 44,40

£lr die wunderbaren Momente mit

deinen Liebsten: 6 Spritzgetranke - nach
Herzenslust von euch zusammengestellt -
dazu leckerer Nuss-Mix

kvone




KID'S MENU

leckeres flUr unseren kleinen
Gaste

Kid's Schorle o, 190
kleines Apfel-Saft-Schorle

Rauberteller o,00
zum Raubern bei den Crof3en

Kid's Cheese Burger o0
Rinderpatty, Burgersauce, Cheddar. Ohne
Tomate und Gruinzeugs.

Kinderschnitzel 840
kleines paniertes Schweineschnitzel mit
Pommes frites und Ketchup oder Mayo

Hahnchenbrust 840
mit Rahmsauce und Spatzle

hausgemachte Spatzle 6,80
mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce,
Bratensauce oder @ Waldpilzsauce

Kasespatzle 840
@ eine kleine Portion unserer leckeren
Kasespatzle

Kindereisbecher 370
Eine Kugel Vanille-Eis, Smarties, Sahne

@ veggie

Montag bis Samstag?

BUSINESS LUNCH

11:30 bis 14:30 Uhr
taglich wechselndes Mittagsgericht ab 9,90 €

Auch zum Abholen und z_u. H_éa's'e_ B T
oder im Buro genief3en abgoo€ gk

Jetzt Leu: s
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Die Krone macht
Ihre Idee zum Event.
Sprechen Sie mit uns!

o

. _fﬁ Jef2t gleich hier mitnehmen
1h,5 ‘
S oder online kaufen

e

ein Krone-Gutschein ist
immer genau das Richtige!

GUTSCHEIN
WO

RESTAURANT

-



tdglich 17 bis 20 Uhr

Brot & Wein fur12,90€ VO RS P€|S€N

Tiee: Omas Kirbis-Méhren-Cremesuppe 690

. A mit Sahne und gerosteten Kurbiskernen
in des Monats:

frisches
machte Aioli

eine Flasche We
rot oder weif —

Maultaschensuppe 7.0
d hausge

Baguette un Maultaschenstreifen, Rinderbrihe, Gemuse

Vorspeisensalat 6.0
@ bunt-gemischter Salat mit Joghurt-Dressing

kleiner Griiner 390
%’ Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing

kleiner Feldsalat 8,90
mit Honig-Senf-Dressing, Speck & Kracherle

Bruschetta classico 750

@ gerostete WeilRbrotscheiben mit marinierten Tomatenwirfeln,
Basilikum-Pesto und italienischer Hartkdase

Auf der ndchsten Seite gibt's leckere Tapas und
weitere Klemigkei’ren.

% vegan | @ veggie 'Q/m




TAPAS & SNACKS

TAPAS

Hirtenkase aus dem Ofen 840
A mit mediterranem Antipastigemuse,
Knoblauch, Rosmarin und Olivendl. Dazu
Baguette.

Kartoffelballchen 790

@ kleine, gebackene Kartoffel-Cemuse-
Ballchen, gefullt mit Frischk&se und
Schnittlauch, dazu Baguette und ein Dip
nach Wahl

Garnelen Aioli 12,40

2 mit wirzigem Knoblauch-Olivendl,
Tomaten, Rosmarin, geschrotetem Pfeffer
und Baguette

KLEINIGKEITEN

Brot & Aioli 520
A Baguette mit hausgemachter Aioli

Portion Spatzle ¢80
mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce,
@ Waldpilzrahmsauce oder Bratensauce

Fries & Dip 5,80

% Jecker gewurzte Waffelkartoffeln mit zwei
Dips nach Wahl

Pommes deluxe 7,90

A Portion Pommes frites mit
hausgemachter Truffelcreme und
italienischem Hartkase

TAPAS SELECCION 160
WINTER-EDITION

Hirtenkase aus dem Ofen
Kartoffelballchen mit Sauerrahm

kleiner Feldsalat
mit Honig-Senf-Dressing, Speck & Kracherle

Brot & Aioli

Bruschetta classico

Kiirbis-Mo6hren-Cremeslppchen

2um Schluss:

kleines Dessert
Kirschwasser-Halbgefrorenes im Weckglas mit
Schokosttickchen, Kirschen und Brownie-Crumble

ohne Dessert 15,90

| Mayo je 0,80

: BO/
keail| Curry/ : B
ffel je1,00

v’ Ketchup

Aioli Coc »
Sour Cream/ Tru

@ veggie | W vegan | £ pikant 'Q/m 1




SALATE & BOWL

mediterraner Salat 1450

%’ groRer, bunter Salat mit Apfel-Balsamico-Dressing, Linsen-Quinoa-
Salat, Couscous, Tomate, Gurke, Zwiebeln, gerdsteten Nussen &
mediterranem Ofengemuse

Winzer Salat 14,90
Blatt- und Feldsalat, Honig-Senf-Dressing, Speck & Kracherle,
Hirtenkase, Trauben & Baguette

Strafburger Wurstsalat 1190
marinierte Lyoner- und Kasestreifen mit Essiggurke, Tomate, Ei &
Baguette

Vespersalat 1550
Stralsburger Wurstsalat, Blattsalat mit Joghurt-Dressing, Tomaten,
Curken, Zwiebeln, gekochtes Ei, Pommes frites

Winter Bow!l 1440

%’ Blatt- und Feldsalat mit Apfel-Balsamico, Couscous, Linsen-
Quinoa-Salat, Rote Beete, Gurke, Tomate, Edamame, Karottenstreifen,
Kartoffelsalat, Sesam-Sauce

UPGRADES

Hahnchenbrust vom Grill 490
Hirtenkase-Crumble @ 4,50
Krauter-Falafel % 490
Knoblauchgarnelen 690

@ veggie | %7 vegan IQ’W

13



VITALE KUCHE

Ravioli pesto 13,90
A Ravioli mit Ricotta & Pinienkernen geftllt, mit hausgemachter
Basilikum-Pesto, fruchtigen Tomaten und italienischem Hartkase

Hot Bowl 1590
%7 Blatt- und Feldsalat, warmes Kichererbsen-Sufkartoffel-Curry,
Basmatireis, mediterranes Schmorgemuse, Teriyakisauce, Rote Beete

Ofenkartoffel 990

@ Sauerrahm, Frahlingslauch, kleiner Salat

Garden Potato 1290
@ Ofenkartoffel, mediterranes Cemuse, Sauerrahm, Frihlingslauch,
kleiner Salat

UPGRADES ZU CURRY &
OFENKARTOFFEL

Hahnchenbrust vom Grill 490
Krauter-Falafel ¥ 4,90
Knoblauchgarnelen 6,90

HAUSGEMACHTE KARTOFFELROSTI

Rosti Lachs 1850
Rosti mit Raucherlachs, Feldsalat und Truffel-Dip

Rosti Waldpilz 15,50
@ Rosti mit Waldpilzrahm & Kése tberbacken, dazu ein kleiner Feldsalat

Rosti Mediterran 14,50

@ Rosti mit mediterranem Gemiise und Basilikum-Pesto, dazu ein
kleiner Feldsalat

@ veggie | ¥ vegan 'Qfm




Entenkeule 2250 Hirschragout

krosse Entenkeule aus dem Ofen mit nach GgroPmutters Art 2350
Rotkraut und Kartoffelrosti Pilze, Butterspitzle, Preiselbeeren
Maultaschen 1750 butterzarte

hausgemachte Maultaschen mit Ochsenbacken 2490
Bratensauce, glasierten Zwiebeln und gemutlich geschmort. Mit Kartoffelgratin,
hausgemachtem Kartoffelsalat Rotkraut und Preiselbeeren.

AUS DER CGUSS-PFANNE

@ veggie

HelmAT-KUCHE

Kasespatzle 1390
@ hausgemachte Spétzle, Sahnesauce, viel wiirziger Kise und
Schmorzwiebeln

Tipe: mit extra Bacon  + 1,80 mit kleinem Salat  + 3,90

Wirtshaus-Pfanne 2090
Kalbsfleischkuchle, Schnitzelchen, hausgemachte Maultasche,
Késespétzle, Bratensauce

Forster-Pfanne 19,90
Kalbsfleischktichle auf Kasespéatzle mit Waldpilzrahm

Hahnchen-Rahmpfanne 1840
Hahnchenbrust mit wirzigem Bergkase gratiniert, Spatzle & Rahmsauce

17



A4

imuahale Schnitoe for 17,50 g SCHNITZEL CORDON BLEU

,Wiener Art" mit Bergkdse und Schinken
fallt.
Panierte Schweineschnitzel, et
auf Wunsch auch mit
Hahnchenbrust. SCHNITZEL CORDON BLEU
Klassik 1750 20,90

mit Pommes frites und Bratensauce

Rahm 1950 22,90
mit Rahmsauce, hausgemachten Spatzle und Butterkarotten

Schwarzwald 19,50 22,90
mit Kdsespatzle, Rostzwiebeln und Bratensauce

Winter 20,50 23,90
mit Waldpilzen in Rahm, hausgemachten Spatzle und kleinem Feldsalat

Kristchen 19,50 22,90
belegt mit Schmorzwiebeln, krossem Speck und einem Spiegelei. Dazu
Pommes frites und Mayo

Tiee: alle Schaitzel auch
als kleine Portion  -3,0




Donnerstag & Freitag
ist Steaktag

UNSERE STEAKS

vom Grill

mit einer Sauce nach Wahl

250¢g Rumpsteak 26,00

300g Rib eye Steak Dry Aged 2950

250 g Hahnchenbrust 16,50

400¢g Grillteller 15,00
Hahnchenbrust, Schweinertckensteak, Bratwurst,
hausgemachte Kalbsfrikadelle, Bacon

300¢g Holzfaller-Steak 1850
drei Schweinertickensteaks vom Crill
mit Schmorzwiebeln und Bacon

SAUCE ZUR WAHL

Krauterbutter
Schmorzwiebeln
Waldpilzsauce

dreierlei Crillsaucen
Aioli, Cocktail, Curry

jede weitere Sauce 300

BEILAGEN ZUM STEAK

Pommes frites 3,50
Waffelkartoffeln 390
mediterranes Gemdise 4.0
Baked Potato 590

mit Sour Cream

21



MAKE TT YOURS

p1PS ZUR WAT” BURGER

Mayo je 08¢

v Ketchup/
Aioli/ Cocktail/ curry/ BBQ |

SourCream/Traffe\ je 1,00 Unsere Rinderpatties aus 100% Prime Beef

braten wir medium.

Cheese-Burger 13,00 Falafel-Burger 13,00

Rinderpatty, Brioche-Bun, Cheddar, %’ gebackene Falafel-Taler im
hausgemachte Spezialsauce, Salat, Tomate, Mehrkornbrétchen, mit Sesam-Creme,
Cewdlrzgurke Tomaten-Salsa, Feldsalat & roten Zwiebeln
Black Forest-Burger 14,50 BBQ Pulled Pork-Burger 1450
Rinderpatty, Brioche-Bun, Sauerrahm, in BBO-Sauce gegartes Schweinefleisch
geraucherter Speck, Kase, Rostzwiebeln, im Brioche-Bun, BBO-Sauce, Tomate,
Tomate, Cewdrzgurke & Salat Cewdurzgurke, Salat, rote Zwiebeln

Chicken deluxe 1390
Hahnchenbrustfilet vom GCrill im Brioche-
Bun, hausgemachte Truffelmayo, Feldsalat,
Tomate, gerostete Nusse

BEILAGEN ZUM BURGER BURGER UPGRADE
Pommes frites % 350 krosse Baconstreifen 180
kleiner Salat @ 390 wirziger Cheddar 180
Waffelkartoffeln 390 extra Patty 490

Rinder-Patty, medium gebraten

Dienstag ist Burgertag

@ veggie | %7 vegan k‘fm S




@ veggie

FLAMMKUCHEN

aromatisch belegt & bei 350°C gebacken.

Elsass 10,90
Schmand, Speck, Zwiebeln, Fruhlingslauch

Allgau 1190
Schmand, Bergkase, Speck, Zwiebeln, Fruhlingslauch

Mediterran 12,90
@ Schmand, Kase, Tomatenwdurfel, Basilikum-Pesto, italienischer
Hartkase, Fruhlingslauch

Salami 12,40
Schmand, Kase, Salami, rote Zwiebeln, grober Pfeffer, Frahlingslauch

Raucherlachs 1590
Sauerrahm, Raucherlachs, rote Zwiebeln, Zitrone, grober Pfeffer

unsere Flammkuchen lassen sich auch erima teilen:
als Vorspeise oder als Snack 2um Wein!

25



Sonn- und Feiertags

CAKE-DEAL

14 bis 18 Uhr ab 6,90
frischer, hausgemachter Kuchen

i

und ein Heifgetrank* nach Wahl.

91195 2531 UOA yuel1a89)IaH (T

KAFFEE 6 CO.

Café Creme 380
Espresso 3,00

Cappuccino Italiano 380
mit Sahne + 0,50

Milchkaffee 470
Latte Macchiato 4,50
heife Schokolade XL 400

mit Sahne + 0,50

Tee Clas 4,00
Minze/ Darjeeling/ Roiboos Vanille/
Krauter/ Frichte/ Grintee Sencha

Chai Latte 4,50

Tiee: mit Flavour 2d + 100
Vanille / Karamell

HAUSGEMACHTER
KUCHEN

Stuck je 4,20
immer an Sonn- und ?eier’raﬁen

Apfelrahmkuchen
Mandarinen-Schmand-Kuchen
Birnenrahmkuchen
Schokobrownie

vom Buffet

DESSERT

Affogato 4,50

Espresso mir einer cremigen Kugel Vanilleeis

schokoladiger

Schokobrownie 790
mit einer Kugel Salted Caramel-Eis,
Karamellsauce & Sahne

warmer Apfelstrudel 790
mit Vanilleeis und Sahne

Bihler Zwetschgen-

Crumble 8,70
mit Vanilleeis und Sahne

Créme brllée 590

zarte Vanillecreme mit knackiger
Zuckerkruste

Tipe: mit einer Kugel Eis  + 2,40

kleines Schwarzwald-

Dessert 340
Kirschwasser-Halbgefrorenes im Weckglas
mit Schokosttickchen, Kirschen und
Brownie-Crumble

Eis & HeiR 850

Vanilleeis mit heif3en Himbeeren und Sahne

eine Kugel Eis 2.0

oder 2wei, oder drei ..

Vanille/ Schokolade/ Salted Caramel/
% Passionsfrucht-Sorbet

mit Sahne + 1,20

weitere HeiRgetrinke gibt's

in unserer Getrankekarte

% vegan 'Qfm 27



GRILL &
RESTAURANT

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien informieren
Sie bitte unsere Servicemitarbeitenden.

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen in
unseren Speisen und Getranken entnehmen Sie
unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.

Stand: 10/2025 - alle Preise in Euro und inklusive Bedienungsgeld.

Verflgbarkeit, Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Krone Oberbruch - SeestrafRe 6 - 77815 Biihl-Oberbruch
+49 7223 4,07 9889 - krone-oberbruch.de - hallo@krone-oberbruch.de

Proud Member of Bens Wirtshaus-Family,
Nachdruck - auch auszugsweise - nur mit schriftlicher Genehmigung.

© 2025, bens gastro GmbH Vv2025.10.15/1.2.1




