


Montag bis Samstag?

BUSINESS
LUNCH

| 11 30 bis 14: -30 Uhr
o5 '_ochentllch wechselnde
fl‘ttagsgerlchte ab 9,90,

ML _ inklusive Getrank 0,31

Montag"?

SCHNITZEL
SYAVRE

| jeden Montag gibt es fiir
nur 20,90 so viele
Schnitzel wie du essen
kannst!

' ‘“SCHNITZELTAG

alle Schnitzel fiir 17,90

Sonn- & Feiertags?

~;

e 3 i’ Mittwoch2 "

taglich 17 bis 20 Uhr
BROT & WEIN

eine Flasche Wein des
Monats, rot oder weif3,
frisches Baguette

Dienstag"?

BURGERTAG

Fir nur 1,90* mehr gibt's
zu deinem Lieblingsburger
die Beilage dazu.

*) 3,90 fiir Si

Donnerstag & Freltag12 L

STEAKTAG

Donnerstags & Frertags & _-."'-_ ___4 i
sind ein kleiner Salat und '
die Beilage beim Steak mit -
dabei. Ab 18,90.

ceichhaltiges FRUHSTUCKSBUFFET

9 bis 12:00 | 23,90 € pro Person | mehr Infos auf Seite 30

1) Aktionen ab 17 Uhr | 2) nicht an Feiertagen | 3) an ausgewahlten Feiertagen

HERZLICH WILLKOMMEN

HALLO OBERBRUCH.

Willkommen in der Krone.
Essen. Trinken. Freunde treffen.

Bei uns kann man relaxen, sich treffen,

sich kennen lernen, reden, entdecken und
geniefsen. Lehn Dich zurtick und geniefs den
Moment an diesem lebendigen Ort mit seiner
unverwechselbaren Atmosphare.

Unsere Speisekarte ist so bunt und vielfdltig
wie die Menschen, die zu uns kommen. Ganz
unkompliziert in Turnschuhen oder mit schicker

Abendgarderobe — sei wie du bist, sei unser Gast:

w 028 Leben ist schén!

WO IST WAS?

Aktionstage 2 Heimat-Kiiche

Apero, Spritz & Sekt 5 Flammkuchen
Kinderkarte 6 Schnitzel & Cordon bleu
Vorspeisen 9 Steaks

Tapas & Snacks 11 Burger

Salate & Bowl 13 Dessert

vitale Kiiche 15 Kaffee & Co.

Nudeln & Vesper 17

kvone

19
21
23
25
27
29
31



APERO, SPRITZ & SEKT

MIT ALKOHOL

Limoncello Spritz o.21 7,90
Limoncello, Sekt, Soda, Zitronenschnitz

Lillet Wild Berry o2l 790
Lillet blanc, Wild Berry, Beeren

Aperol Spritz o1 7,90
Aperol, Sekt, Soda, Orangenscheibe

Sarti Sprizz 0.2l 7,90
Sekt, Blutorange-Mango-Likér, Soda,
Limetten

Ramazotti Rosato Mio o,2l 790
Ramazotti Rosato, Soda, Sekt, Rosmarin

Lillet White Peach o021 7,90
Lillet blanc, White Peach, Soda, Mangowdirfel

Meu: Aperol Maracuja
Spritz 0,2 7,90
Aperol, Prosecco, Maracuja, Soda, Orange

Wie ware es mit einem
gemeinsamen Start in den Abend?
Oder unentschlossen?

Aperitif-Etagere nur 39,90

£lr die wunderbaren Momente mit

deinen Liebsten: 6 Spritzgetranke - nach
Herzenslust von euch zusammengestellt -
dazu leckerer Nuss-Mix

ALKOHOLFREI

Floreale Wild Berry o.21 7,90
Martini Floreale, Wild Berry, Soda, Beeren

Floreale White Peach 0,21 7,90
Martini Floreale, White Peach, Soda,
Mangowdrfel

Hugo alkoholfrei o2 7,20
Holunderblitensirup, Minze, Limetten,
Limejuice, Cinger Ale

Crodino Spritz o2l 7,20
italienischer Krauteraperitif, Tonic Water,
Orangensaft, Orange

SEKT

Sekt Clas o1l 4,90

Edition ,Krone“ Fl. o5l 27.50
Sekt extra trocken | Schloss Affaltrach |
Warttemberg

Pinot Rosé Sekt Fl. 0,751 28,90

Winzersekt | trocken
Hex vom Dasenstein | Baden

kvone



KID'S MENU

leckeres flr unseren kleinen
Gaste

Kid‘s Schorle o2l 190
Apfel/ Johannis/ Orange

Rauberteller o,00
zum Raubern bei den Groften

Kid's Cheese Burger 890
Rinderpatty, Burgersauce, Cheddar. Ohne
Tomate und Criinzeugs.

Kinderschnitzel 770
kleines paniertes Schweineschnitzel mit
Pommes frites und Ketchup oder Mayo

Nudeln 740
& Bandnudeln mit Tomatensauce und
italienischer Hartkase

Hahnchenbrust 870
mit Rahmsauce und Spatzle

hausgemachte Spatzle ;.40
mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce oder
Bratensauce

Kasespatzle 840
@ eine kleine Portion unserer leckeren
Kasespatzle

Kindereisbecher 360
Eine Kugel Vanille-Eis, Smarties, Sahne

@ veggie

Montag bis Samstag?

BUSINESS LUNCH

11:30 bis 14:30 Uhr
wochentlich wechselnde Mittagsgerichte ab 9,90€

Auch zum Abholen und z_u. Héi:l"sé_ B T
oder im Buro genief3en abgoo€ gk

X
7 "-"’-.

Jetzt Vew: G il O
< ity GraloeHEeson i R fas ;
re-circle Hehrweasasmm. s oo :

GS GIBT IMMER
ETWAS ZU FEIERN.

FEIERNINDERKRONE

Die Krone macht
Ihre Idee zum Event.
Sprechen Sie mit uns!
—

E% Je+2+ leich hier mitnehmen

AN :
i oder online kaufen

T

Fa

ein Krone-Gutschein ist
immer genau das Richtige!

GUTSCHeIn
WO S

RESTAURANT




taglich 17 bis 20 Uhr
Brot & Wein fiur13,90€

o Wein des Monats,
— frisches :
hte Aioli

eine Flasch i
rot oder wel
ette und hausgemac

R L R

Bagu

DIPS ZUR WAHL

+ Ketchup/

@ Rioli/ @
@ Sour Cream |y Guacamole

@ Mayo je 080

% BBQ

cocktail| @ curry/ :

| @ Triffel )

/

e1,00

VORSPEISEN

Fladlesuppe 640
Rinderbriihe, Fladle, CemUse

Maultaschensuppe 6,90
Maultaschenstreifen, Rinderbriihe, Cemiise

Vorspeisensalat 690
A bunt-gemischter Salat mit Joghurt-Dressing

Saldtchen 390
%’ Blattsalate mit Apfel-Balsamico-Dressing

Little Caesar 7,80
@ gemischter Blattsalat mit Romana Salat, Caesar-Dressing, krosse
Brotwurfel, Tomate, rote Zwiebeln, Fruhlingslauch, italienischer Hartkase

Auf der ndchsten Seite 3ib+‘s leckere Snacks & Tapas.

% vegan | @ veggie k‘fm



# TAPAS SELECCION .. B

Hirtenk3se aus dem Ofen

o J‘-I'llli: 2

Kartoffelballchen mit Sauerrahm

kleiner, Feldsalat
Balsamico-Dressing, Speck & Kracherle

q {ih

Brot & Aioli = 4

Lh!"“l

Kalamanta-Oliven g
Bruschetta italiano

2um Schluss:

kleines Dessert
Schoko-Zimt-Creme mit glasierten Kirschen und
karamellisierten Mandelsttckchen

ohne Dessert 15,90

@ Aio
@ Sour Cream

unsere EmPFehlunﬁz
2-3 zum Teilen

Kalamanta-Oliven 520
@ mit Baguette & Dip nach Wahl

Garnelen Aioli 1370

2 mit wirzigem Knoblauch-Olivenel,
Tomaten, Rosmarin, geschrotetem Pfeffer
und Baguette

Hirtenkdse aus dem Ofen 890
A mit mediterranem Antipastigemise,
Knoblauch, Rosmarin und Olivendl. Dazu
Baguette.

Kartoffelballchen 890

@ gebackene Kartoffel-Gemuse-Billchen,
gefullt mit Frischkase und Schnittlauch, dazu
Baguette und ein Dip nach Wahl

hausgemachte Spatzle 7.40
mit Sauce zur Wahl: Rahmsauce oder
Bratensauce

\VIAKE IT YOURS
DIPS ZUR WAHL

« Ketchup/ @ May©

. Cockta'l\l & Curry "
i/ 17\’ Cuacamole/ @Tr

@ veggie | W vegan | £ pikant

TAPAS & SNACKS

PAN DE TAPAS

Bruschetta italiano 7,90

@ gerostete Weilbrotscheiben mit
marinierten Tomatenwdurfeln, Basilikum-
Pesto, Rucola und italienischem Hartkase

Brot & Aioli 520
A frisches Baguette und Aioli

Brot & Dip 8,90

@ frisches Baguette, Guacamole, Aioli,
Kalamata-Oliven

TAPAS PATATAS

Fritten & Dip 5,50
A& Pommes frites mit Ketchup & Mayo

Sweetpotato Fries 790
Y7 SuRkartoffelpommes mit zwei Dips nach
Wahl

Pommes deluxe 820
@ Portion Pommes frites mit hausgemachter
Truffelcreme, Rucola und italienscher Hartkése

Y7 veggie, je nach Dip vegan 'Q/m 11



SALATE & BOWL

mediterraner Salat 14,70

%’ groRer, bunter Salat mit Rucola, Apfel-Balsamico-Dressing, Linsen-
Quinoa-Salat, Couscous, Tomate, Curke, Zwiebeln, gerésteten Nussen &
mediterranem Ofengemuse

Caesar Salat 13,90

@ gemischter Blattsalat mit Romana-Salat, Caesar-Dressing, krossen
Brotwurfeln, Tomate, rote Zwiebeln, Frihlingslauch, italienischer
Hartkdse & Baguette  Tipe: mit extra Bacon-Streifen  + 2,20

Hirten Salat Winter-Edition 15,90

@ winterlicher Blattsalat, Apfel-Balsamico-Dressing, ofenwarmer
Hirtenkase, Speck, Kracherle, Tomate, Trauben, rote Zwiebeln, Gurke &
Baguette

Sunshine Bow!l 14,50
% Couscous, Linsen-Quinoa-Salat, Avocado-Creme, Gurke, Tomate,
Rucola mit Apfel-Balsamico, Edamame, Kichererbsen, Sesam-Sauce

Salat Nizza 1440
Z* bunter Salat mit Thunfisch, Balsamico-Dressing, roten Zwiebeln,
Tomaten, Karotten, Mais, Curke, gekochtem Ei, Oliven & Peperoni

UPGRADES

Hahnchenbrust vom Grill 490
Hirtenkdse-Crumble @ 420
Krauter-Falafel & 450
Knoblauchgarnelen 690

@ veggie | %7 vegan IQ’W




VITALE KUCHE

Kichererbsen-SiifSkartoffel-Curry 1460
%% mit Basmati-Reis, Sesam

Neu: Salmon Bowl 1840
Feldsalat, Pulled Salmon, warmes Kichererbsen-Sutfkartoffel-Curry,
Basmatireis, rote Beete, Sesamsauce

Ofenkartoffel 1090

@ Sauerrahm, Fruhlingslauch, kleiner Salat

Garden Potato 1390

@ Ofenkartoffel, mediterranes Gemuse, Sauerrahm, Frihlingslauch,

kleiner Salat

UPGRADES ZU CURRY, BOWL
& OFENKARTOFFEL

Hahnchenbrust vom Grill 490
Krauter-Falafel ¥ 450
Knoblauchgarnelen 690

@ veggie | ¥ vegan 'Qfm

15



@ veggie

NUDELN & CO.

Ravioli pesto 13,90
A Ravioli mit Ricotta & Pinienkernen gefullt, mit hausgemachter
Basilikum-Pesto, fruchtigen Tomaten, Rucola und Crana Padano

Linguine Gamberetti 1590

feine Bandnudeln, Knoblauch-Olivenél, Carnelen, fruchtige Tomaten,

Rucola und italienischer Hartkase

VESPER

Strafburger Wurstsalat 1390
marinierte Lyoner- und Kasestreifen mit Essiggurke, Tomate, Ei &
Baguette

Vespersalat 16,50
Strafburger Wurstsalat, Salatchen & Pommes frites

17



AUS DER GUSS-PFANNE

@ veggie

HelmAT-KUCHE

hausgemachte Maultaschen 17,20
von Schwein, Rind & Kalb, mit Rotweinsauce, glasierten Zwiebeln und
kleinem Feldsalat mit Speck & Kracherle

Kasespatzle 1390

@ hausgemachte Spétzle, Sahnesauce, viel wirziger Kise und
Schmorzwiebeln

Tipe: mit extra Bacon 42,20 mit Saldtchen  + 3,90

wieder da: Rosti & Waldpilze 17,50
@ hausgemachtes Kartoffelrésti mit Waldpilzrahm & Kése tiberbacken,
dazu ein kleiner Feldsalat mit Kracherle

Wirtshaus-Pfanne 2250
Fleischkichle, Schnitzelchen, hausgemachte Maultasche, Kasespatzle,
Bratensauce

Badisches Pfannle 1950
Medaillons vom Schweinerticken auf Kasespatzle mit Rostzwiebeln und
Bratensauce

Hahnchen-Rahmpfanne 1870

Hahnchenbrust mit wirzigem Bergkdse gratiniert, Spatzle & Rahmsauce

19



@ veggie

FLAMMKUCHEN

aromatisch belegt & bei 350°C gebacken.

Elsass 1290
Schmand, Speck, Zwiebeln, Fruhlingslauch

Allgau 1390
Schmand, Bergkase, Speck, Zwiebeln, Fruhlingslauch

Mediterran 14,90
@ Schmand, Kase, Tomatenwdurfel, Basilikum-Pesto, italienischer
Hartkase, Fruhlingslauch

Lachs 16,90
Sauerrahm, Pulled Salmon, Rucola, rote Zwiebeln, Zitrone, grober
Pfeffer

unsere Flammkuchen lassen sich auch Prima teilen:

als Vorspeise oder als Snack zum Wein!

kvone

21



4

Montags gibt's Schnitzel satt &
Mittwochs alle Schnitzel fiir 17,90

SCHNITZEL CORDON BLEU

,Wiener Art" mit Bergkdse und Schinken

. ) . efullt.
panierte Schweineschnitzel, &
oder panierte Hahnchenbrust.

SCHNITZEL CORDON BLEU

\

Klassik 1790 20,90
mit Pommes frites und Bratensauce
wieder da: Winter 21,90 24,90
mit Waldpilzen in Rahm, hausgemachten Spatzle und kleinem Feldsalat
mit Speck und Kracherle

Schwarzwald 2090 23,90
mit Kdsespatzle, Rostzwiebeln und Bratensauce

Kristchen 2090 23,90
belegt mit Schmorzwiebeln, krossem Speck und einem Spiegelei. Dazu
Pommes frites und Mayo

Wirtshaus 1990 22,90
Z* mit Chili-Krauter-Hollandaise, Pormmes frites & Saldtchen

Tiee: alle Schnitzel auch
als kleine Portion  -3,00

2 pikant 'Qfm 23



Donnerstag & Freitag
ist Steaktag

UNSERE STEAKS

vom Grill
mit einer Sauce nach Wahl

250¢g Rumpsteak 2850
300g Rib eye Steak Dry Aged 32,00

250 g Hahnchenbrust 1850

400g Crillteller 19,50
Hahnchenbrust, Schweinertckensteak,
Bratwurst, Frikadelle, Bacon

300¢g Holzfallersteak 19,00
drei Schweinertickensteaks vom Crill
mit Schmorzwiebeln und Bacon

SAUCE ZUR WAHL BEILAGEN ZUM STEAK
Krauterbutter Pommes frites 390
Schmorzwiebeln SufSkartoffelpommes 500
dreierlei Grillsaucen mediterranes Gemuse 470
AiO“, COtha”, Curry Baked Potato 6,90

. . mit Sour Cream
jede weitere Sauce 2,00

J)Eikant

alle Gewichtsangaben beziehen
sich auf das Rohgewicht. kvm

25



MAKE IT YOURS

Dienstag ist Burgertag

BURGER

Unsere Rinderpatties aus 100% Prime Beef

Iﬁ Cocktal” L
braten wir medium.

@ Aol Y Guacamole/ ﬂT"

@ Sour Cream

alle Burger auch low-cark:
ohne Brétchen, dafir ein Saldtchen

Cheese-Burger 1260
Rinderpatty, Brioche-Bun, Cheddar,

hausgemachte Spezialsauce, Salat, Tomate,

Cewdrzgurke

Black Forest-Burger 1480
Rinderpatty, Brioche-Bun, Sauerrahm,
geraucherter Speck, Kase, Rostzwiebeln,
Tomate, Cewdrzgurke & Salat

Falafel-Burger 11,90

%’ gebackene Falafel-Taler im
Mehrkornbrotchen, mit Sesam-Creme,
Tomaten-Salsa, Rucola & roten Zwiebeln

BEILAGEN ZUM BURGER

Pommes frites ¥ 390
Salatchen & 390
SuSkartoffelpommes % 590

@ veggie | % vegan

BBQ Pulled Pork-Burger 13,90
in BBQ-Sauce gegartes Schweinefleisch
im Brioche-Bun, BBO-Sauce, Tomate,
Cewdlrzgurke, Salat, rote Zwiebeln

Caesar Chicken-Burger 13,50
Hihnchenbrust vom Grill im Brioche-Bun
mit Caesar-Sauce, Tomaten, Blattsalat, roten
Zwiebeln & italienischer Hartkése

Meu: Double Bacon Cheese 1990
2x 180¢g Rinderpatty, Brioche-Bun,
hausgemachte Spezialsauce, Cheddar,
Bacon, Tomate, Gewurzgurke, Salat

BURGER UPGRADE

krosse Baconstreifen 2,20
wurziger Cheddar 2.0

extra Patty 490
Rinder-Patty, medium gebraten

kyone .



v vegan

DESSERT

Espresso mit einer cremigen Kugel Vanilleeis

schokoladiger Schokobrownie 8490
mit einer Kugel Salted Caramel-Eis, Karamellsauce & Sahne

Créme brilée 620
zarte Vanillecreme mit knackiger Zuckerkruste
Tipe: mit einer Kugel Eis + 2,40

kleines Dessert 3,90
Schoko-Zimt-Créme mit glasierten Kirschen und karamellisierten
Mandelsttickchen

Eis & Heis 890

Vanilleeis mit heifen Himbeeren und Sahne

eine Kugel Eis 240

oder 2wei, oder drei w

Vanille/ Schokolade/ Salted Caramel/ % Passionsfrucht-Sorbet
mit Sahne + 1,20

Auf der ndchsten Seite Sib’r‘s Kaffee 2um Dessert,

29



MAKE IT YOURS
MIT FLAVOUR

vVanille/ Karamell 2¢! je 0,70

>
BPp
F‘
"M

Sonntags
und an ausgewahlten

f‘ Feiertagen

9 bis 12:00 Uhr

-~ reichhaltiges

8 FRUHSTUCKS-
BUFFET

inkl. Filterkaffee, Tee, Orangensaft

23,90€
pro Person

Kinder bis 3 Jahren frei.
Kinder bis 8 Jahre 1/2 Preis,
inkl. Trinkschokolade

KAFFee & CO.

Café Creme 380
Espresso 290
Espresso dopio 360

Cappuccino italiano 3,90
mit Sahne + 0,50

Milchkaffee XL 4,80

Latte Macchiato 450

Tee Clas 3,70

Tea Diamonds von Eilles

Minze/ Darjeeling/ Roiboos Vanille/
Krauter/ Friichte/ Grintee Sencha

heife Schokolade XL 390

mit Sahne + 0,50

Chai Latte 4,70

wurzig-lecker mit Schwarztee, Zimt,
Kardamon, Ingwer, Nelken & viel heif3er
Milch

weitere HeiRgetrinke gibt's
in unserer Getrankekarte




GRILL &
RESTAURANT

Bei Unvertraglichkeiten und Allergien informieren
Sie bitte unsere Servicemitarbeitenden.

Information zu Allergenen und Zusatzstoffen in
unseren Speisen und Getranken entnehmen Sie
unserer Allergen- und Zusatzstoffliste.

Stand: 06/2026 - alle Preise in Euro und inklusive Bedienungsgeld.
Verfiigbarkeit, Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

Krone Oberbruch - Seestraf3e 6 - 77815 Biihl-Oberbruch
+49 7223 4,07 9889 - krone-oberbruch.de - hallo@krone-oberbruch.de

Proud Member of Bens Wirtshaus-Family,
Nachdruck - auch auszugsweise - nur mit schriftlicher Genehmigung.

© 2026, bens gastro GmbH v2026.06.01/1.2.3





